
Carte des mets
Entrées

Concombre, yoghourt infusé au sureau et caviar / 28.– 
Déclinaison de haricots, sardine fumée / 26.– 

Tarte de tomates anciennes, pesto de roquette et tournesol / 24.–
Tartare de veau, émulsion d’huîtres et pousses marines/ 38.–

Poireau vinaigrette / 22.–

Plats
Pièce de bœuf maturée, carottes nouvelles et jus Périgueux / 58.– 

Selle et côtes d’agneau, petit pois et menthe / 59.–
Sole de petit bateau, écrasé de pommes de terre aux herbes / 70.–

Maigre de ligne, navets nouveaux, jus d’une bouillabaisse / 51.–
Raviole ouverte de courgette  / 32.–

Desserts
Sélection de fromages / 18.–

Vacherin fraise & amande / 16.– 
Cerise noire burla, shiso / 18.–

Chocolat, tonka et émulsion lactée/ 19.–
Savarin vanillé / 20.–


	Carte des mets

